MUNICIPIO DE GUAIRA

DIRETORIA MUNICIPAL DA EDUCACAO
CENTRAL DE ALIMENTACAO, AV: 11, 670, Centro. Cep 14790-000,
tel :(17) 3331-7980 e-mail: guairacentral@gmail.com

Guaira/SP, 02 de abril de 2024

No wuso de minhas atribui¢cdes
DEFIRO o pedido constante neste
oficio e termo de referéncia anexo.

Guaira-SP., de de 2024

Antonio Manoel da Silva Junior
Prefeito

Oficio C.A. n*:24 /2024

Encaminhamos este, para nos termos da legislagdo vigente, ser realizada a aquisi¢ao do seguinte objeto:

DESCRITIVO

Orgio Solicitante Central de Alimentacio e Merenda Escolar

A realizagdo do Chamamento Publico para aquisicdo de produtos oriundos da
Agricultura Familiar ¢ uma exigéncia do FNDE através do PNAE, onde pelo
menos 30% da verba recebida deve ser destinada a este setor e utilizada na
Merenda Escolar.

Justificativa/Finalidade

Aquisicao de hortifruti para Merenda Escolar.

Declaramos que o objeto a ser adquirido esta suficientemente descrito conforme
anexo, para a formulacdo da proposta pertinente e consequente satisfacdo da
Administragdo, ndo havendo, salvo melhor juizo, caracteristicas restritivas que
possa a dificultar a ampla concorréncia.

Objeto

VIGENCIA: 12 (doze) meses
Especificagdes de Prazos
O prazo da entrega dos Materiais sera de até 10 (dez) dias uteis apds o pedido.

Local de Entrega Central de Alimentagdo ¢ Merenda Escolar, avenida 11, 670, Centro.

12 362 0027 2049 0000 Merenda Escolar Ensino Médio

12 367 0027 2100 0000 Merenda Escolar Ed. Especial — Recursos do
Dotagéo Or¢amentaria FNDE

12 361 0027 2047 0000 Merenda Escolar Ensino Fundamental —
Recursos do FNDE
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12 365 0027 2056 0000 Merenda Escolar Pré Escola — Recursos do
FNDE
12 365 0027 2052 0000 Merenda Escolar Creches — Recursos do FNDE

Origem do Recurso Federal. FNDE / PNAE

Patricia de Andrade Ferrreira, Chefe de Planejamento e

- Administragdo, Matricula 1769, Gestora do contrato
Indicagdo do Gestor e

Fiscal Contratual .. . . ~
seal Lontatua Cristiane Junqueira Prata, Chefe da Central de Alimentagao

Escolar, Matricula: 3380, Fiscal do Contrato

Quantidade Total Conforme termo de referéncia em anexo
Atenciosamente,
Atenciosamente,
Patricia de Andrade Ferreira Em : de de
RG: 26.728.804-9 recebi o presente.

Chefe de Planejamento e Administragado

Diretoria de Planejamento

Cristiane Junqueira Prata
RG: 29.306.519-6
Chefe da Central de Alimentacao Escolar

Exmo. Sr.Antonio Manoel da Silva Junior
Prefeito do Municipio de
Guaira-SP
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TERMO DE REFERENCIA - Lei 14.133/2021

1 - DAS CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO (Art. 6°, XXIII, “a” e “i” da Lei n°
14.133/2021).
AQUISICAO DE HORTIFRUTIGRANJEIROS ORIUNDOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

Especificagdo detalhada dos Géneros
Alimenticios
ABOBRINHA VERDE: de elevada qualidade,
apresentar uniformidade quanto ao tamanho.

Itens Unid. QTD.

Cor, sabor e aroma, caracteristicos da
variedade, assim como manter sua forma e
aparéncia. Apresentar o grau de
desenvolvimento ideal para o consumo
humano. Estar isento de lesdes provocadas
01 KG 900 mecanicamente e por isentos. Nao conter
corpos estranhos aderentes a casca. Nao
apresentar umidade externa anormal, odor e
sabor estranho. Caracteristicas Microbioldgicas
obedecendo a LEGISLACAO CORRESPONDENTE.
Isento de sujidades, parasitas e larvas.

COD ITEM: 18 000 672

ACELGA EXTRA: Parte verde das hortalicas, de
elevada qualidade, sem defeitos, com folhas
verdes, sem tracos de descoloracdo,
turgescentes, firmes e bem desenvolvidas.
Devem apresentar coloragdio e tamanho
uniformes e tipicos da variedade, assim como
manter a conformagcdo e a aparéncia. As
verduras préprias para o consumo devendo
estar frescas e isentas de insetos e
02 KG 930 enfermidades e de danos por eles provocados,
estarem livres de folhas externas sujas de terra
aderente, estarem isentas de umidade externa
anormal, odor e sabor estranhos. Quanto as
caracteristicas microbioldgicas, devera
obedecer a LEGISLACAO VIGENTE

COD ITEM: 18 000 772
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ALFACE: elevada qualidade, sem defeitos, com
folhas verdes, sem tracos de descoloracao,
turgescentes, intactas, firmes e bem
desenvolvidas. Devem apresentar uniformidade
no tamanho; aroma e cor, tipicos da variedade.
Nada que altere a sua conformacdo e aparéncia
tipicas. As verduras préprias para o consumo
devem ser frescas, abrigadas dos raios solares,
estarem livres de insetos e enfermidades |,
assim como de danos por eles provocados.
Quanto as caracteristicas microbiolégicas,
deverdo obedecer aos padrdes impostos pela
LEGISLACAO VIGENTE. N3o apresentar parasitas
e larvas.

03 KG 3000

COD ITEM: 18 000 740

ALMEIRAO: elevada qualidade, sem defeitos,
com folhas verdes, sem tragos de descoloragao,
turgescentes, intactas, firmes e bem
desenvolvidas. Devem apresentar uniformidade
no tamanho; aroma e cor, tipicos da variedade.
Nada que altere a sua conformacao e aparéncia
tipicas. As verduras proprias para o consumo
devem ser frescas, abrigadas dos raios solares,
estarem livres de insetos e enfermidades ,
04 KG 360 assim como de danos por eles provocados.
Quanto as caracteristicas microbioldgicas,
deverdao obedecer aos padrdes impostos pela
Legislacdo Vigente .N3o apresentar parasitas e
larvas.

COD ITEM: 17 000 153

BATATA DOCE: Tamanho uniforme. Tubérculo
de qualidade e sem defeitos, suficientemente
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor
tipicos da variedade, beneficiada e classificada
05 KG 400 com uniformidade no tamanho e cor, ser de
colheita recente. Isentas de rachaduras,
perfuragbes, cortes ou lesdes mecanicas ou
provocadas por pragas ou doencas. Deve estar
livre de sujidades, terra e residuos de
fertilizantes aderentes a casca, ndo podendo
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apresentar odores e sabores estranhos. Sua
polpa deverd estar intacta e na cor
caracteristica. Quanto as  caracteristicas
microbioldgicas, deve obedecer & LEGISLACAO
VIGENTE.

CODITEM: 18001 273

BERINJELA: fresca, ter atingido o grau maximo
no tamanho, aroma e cor da espécie e
variedade, estar livre de enfermidades, insetos
e sujidades, nao estar danificado por qualquer
lesdo de origem fisica ou mecanica que afete a
sua aparéncia. Intacta e limpa.

CODITEM: 18000 317

BROCOLIS: E a parte geralmente verde das
hortalicas, utilizada como alimento em seu
estado natural. Esta classe é constituida por
brdcolis de 6tima qualidade, sem defeitos, com
folhas verdes sem tracos de descoloracdo
turgescente, intactas, firmes e bem
desenvolvidas. Deverdo apresentar coloragdo e
tamanho uniformes e tipicos da variedade. Nao
07 KG 500 serdo permitidos defeitos nas verduras que
afetem a sua conformacdo e a sua aparéncia. As
verduras préprias para o consumo devendo
estar frescas e isentas de insetos e
enfermidades e de danos por eles provocados,
estarem livres de folhas externas sujas de terra
aderente, estarem isentas de parasitas e larvas.

06 KG 450

COD ITEM: 18 000 703

CEBOLINHA: tipo ceboulete ou francesa.. Seus
talos e folhas s3o verde escuros e mais finos. E
a Deve apresentar coloracdo e tamanhos
uniformes tipicos da variedade. Verduras
proprias para o consumo devendo ser frescas,
abrigadas dos raios solares, apresentarem grau
08 KG 810

de desenvolvimento ideal quanto ao tamanho,
aroma, cor e sabor que s3do préprios da
variedade; estar livres de insetos e doencas,
assim como de seus danos. Isentas de terra
aderente, umidade anormal, odores e sabores
estranhos.

COD ITEM: 18 000 837
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CHICORIA: Hortalicas de elevada qualidade,
suficientemente desenvolvidas, compactas e
firmes. E indispensavel uniformidade na
coloragdo e conformacdo. Proprias para o
consumo, devendo ser procedentes de culturas
sadias, serem de colheita recente,
apresentando grau ideal no desenvolvimento
do tamanho, aroma, cor e sabor que sdo
proprios da variedade. Estarem livres de terra,

250 residuo de fertilizantes ou produtos quimicos

09 KG aderentes nas folhas. Isentas de umidade
externa anormal, odor e sabor estranho.
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS:

conforme LEGISLACAO VIGENTE.

COD ITEM: 18 000 742

COUVE MANTEIGA: de elevada qualidade, sem
defeitos, com folhas verdes, hidratadas, sem

tracos de descoloragdo, turgescentes, intactas,
firmes e bem desenvolvidas. Devem apresentar
aroma, coloragdo e tamanho uniformes e
tipicos da variedade. N3o sdo permitidos
defeitos nas verduras que lhe alterem a sua
conformacdo e aparéncia. As verduras préprias
para o consumo devem ser procedentes de
vegetais genuinos e sdos, serem frescas,
10 KG 800 . . .
abrigadas dos raios solares, estarem livres de
insetos e enfermidades assim como estarem
isentas de umidade externa anormal, odor e
sabor estranhos. Quanto 4&s caracteristicas
microbioldgicas, as verduras deverdo obedecer
aos padroes estabelecidos conforme Legislacao
Vigente. Totalmente livres de sujidades e
parasitas.

COD ITEM: 17 000 156
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ESPINAFRE: Fresco, tamanho e coloragao
uniformes, ser desenvolvida firme e intacta,
isento de materiais terrosos, livre de sujidades,
parasitas e larvas, sem danos fisicos e
mecanicos, com folhas integras, frescas, verde
escura e sem sinais de apodrecimento. N3o sdo
permitidos defeitos nas verduras que lhe
alterem a sua conformagdo e aparéncia. As
verduras préprias para o consumo devem ser
procedentes de vegetais genuinos e sdos, serem
11 KG 40 . .
frescas, abrigadas dos raios solares, estarem
livres de insetos e enfermidades assim como
estarem isentas de umidade externa anormal,
odor e sabor estranhos. Quanto 4as
caracteristicas microbiolégicas, as verduras
deverdao obedecer aos padrdes estabelecidos
conforme Legislacdo Vigente. Totalmente livres
de sujidades e parasitas.

COD ITEM: 18 001 042

JILO:  Legumes de elevada qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Deve
apresentar aroma, sabor, coloracao e tamanho
uniformes e tipicos da variedade. Ndo sdo
permitidos nos legumes defeitos que alterem a
sua conformacdo e aparéncia. Os legumes
12 KG 200 proprios para o consumo devem ser
procedentes de vegetais genuinos, estarem
livres de enfermidades, ndao danificados por
qualguer lesdo de origem mecanica ou por
insetos, ndo estarem sujos de terra, ndo
conterem corpos estranhos aderentes, isentos
de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos.  Caracteristicas  Microbioldgicas:
auséncias de sujidades, parasitas e larvas e
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larvas, conforme Legislacdo Vigente.

COD ITEM: 17 000 141

LIMAO TAITI: Procedente de planta sadia,
destinado ao consumo “in natura”, devendo se
apresentar fresca, ter atingido o grau ideal no
tamanho, aroma, cor e sabor préprios da
variedade, apresentar grau de maturacdo tal
que |he permita suportar a manipulagdo, o
transporte e a conservacdao em condicdes
adequadas para o consumo mediato e imediato.
N3do estarem danificadas por quaisquer lesGes
13 KG 1410 . A
de origem mecanica ou provocadas, produtos
quimicos ou corpos estranhos aderentes a
casca, isentos de umidade externa anormal,
aroma e sabor estranhos, tamanho médio e
uniforme.

COD ITEM: 18 000 420

MAMAO FORMOSA: Procedente de planta
sadia, destinado ao consumo “in natura”,

devendo se apresentar fresca, ter atingido o
grau ideal de tamanho, aroma, cor e sabor
proprios da variedade, apresentar grau de
maturacdao tal que l|he permita suportar a
manipulacdo, o transporte e a conservacdao em
14 KG 4220 condi¢des adequadas para o consumo mediato
e imediato. Ndo estarem danificadas por
quaisquer lesdes de origem mecanica, por
insetos e doengas que afetem suas
caracteristicas, ndo conter substancia terrosa,
sujidades, produtos quimicos ou corpos
estranhos aderentes a superficie da casca. Sem
umidade externa anormal, aroma e sabor
estranhos. Tamanho médio e uniforme.

Obedecer padrdes conforme LEGISLACAO
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VIGENTE.

COD ITEM: 18 000 853

MANDIOCA  DESCASCADA: Congelada e
higienizada, embalada cortadas em toletes, em

embalagem pldstica de polietileno, pesando 1
kg. A embalagem deve conter rétulo, tendo as
15 KG 3000 seguintes informacgdes: Lista de ingredientes,
Peso liquido, Identificacdo de origem: Nome e
endereco do fabricante e Prazo de validade.

COD ITEM: 18 000 895

MILHO VERDE EM ESPIGA: Frescos de 6tima
qualidade, espigas descascadas, embalados em

sacos plasticos transparentes, macio de
coloragdo uniforme, aroma, cor e sabor tipico
da espécie, em perfeito estado de
desenvolvimento. N3ao serdo permitidos danos
16 KG 2800 que lhe alterem a conformagdo, sabor e
aparéncia. Isento de: sujidade, insetos
parasitas, larvas, rachaduras, cortes e
perfuracbes. Espigas com peso e tamanho
padrao.

COD ITEM: 18 000 192

PEPINO: de primeira, in natura, apresentando
grau de maturacdao tal que lhe permita ser
manipulado, transportado e consumido. Com
17 KG 1680 auséncia de sujidades, parasitas e larvas, de
acordo com a resolugdo vigente.

COD ITEM: 17 000 010

PIMENTAO VERDE: Fruto de plantas s3, de
6tima qualidade, sem defeitos, suficientemente

18 KG 200 desenvolvidos. Com aspectos tipicos da

variedade, aroma e sabor. Ndo serdo permitidos
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perfuracdes, cortes e estarem danificados por
qualguer lesdo de origem fisica ou mecanica
que afete a sua aparéncia. Ser de colheita
recente, uniformes no tamanho e cor. Livre de
terra aderente a casca e residuos de
fertilizantes. Isentos de parasitas e larvas. Ponto
de maturacdo e caracteristica.

COD ITEM: 18 000 639

QUIABO: Legumes de elevada qualidade,
suficientemente desenvolvidos. Deve
apresentar aroma, sabor, coloracdo e tamanho
uniformes e tipicos da variedade. Ndo sdo
permitidos nos legumes defeitos que alterem a
sua conformagdo e aparéncia. Os legumes
préoprios para o consumo devem ser
procedentes de vegetais genuinos, estarem
livres de enfermidades, ndo danificados por
qualguer lesdo de origem mecanica ou por
19 KG 200 insetos, nao estarem sujos de terra, nao
conterem corpos estranhos aderentes, isentos
de umidade externa anormal, odor e sabor
estranhos. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS: Os legumes deverdo
obedecer os padrdes estabelecidos CONFORME
LEGISLACAO VIGENTE. CARACTERISTICAS
MICROSCOPICAS:  Auséncia de sujidades,
parasitos e larvas.

COD ITEM: 18 000 302

REPOLHO EXTRA: Hortalicas de elevada
qualidade, suficientemente  desenvolvidas,

compactas e firmes. E  indispensavel
20 KG 5000 uniformidade na coloragdo, tamanho e
conformacgdo. Proprias para o consumo,
devendo ser procedentes de culturas sadias,
serem de colheita recente, apresentando grau
ideal no desenvolvimento do tamanho, aroma,

cor e sabor que sdo préprios da variedade.

10
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Estarem livres de terra, residuo de fertilizantes
ou produtos quimicos aderentes nas folhas.
Isentas de umidade externa anormal, odor e
sabor estranho. CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS: conforme  LEGISLAGCAO
VIGENTE. Auséncia de sujidades, parasitas e
larvas.

COD ITEM: 18 000 365

RUCULA: elevada qualidade, sem defeitos, com
folhas verdes, sem tracos de descoloracao,
turgescentes, intactas, firmes e bem
desenvolvidas. Devem apresentar uniformidade
no tamanho; aroma e cor, tipicos da variedade.
Nada que altere a sua conformacao e aparéncia
tipicas. As verduras préprias para o consumo
devem ser frescas, abrigadas dos raios solares,
21 KG 160 . . .
estarem livres de insetos e enfermidades ,
assim como de danos por eles provocados.
Quanto as caracteristicas microbioldgicas,
deverdao obedecer aos padrdes impostos pela
LEGISLACAO VIGENTE. N3o apresentar parasitas
e larvas.

COD ITEM: 18 000 881

SALSINHA: Deve apresentar coloracdo e
tamanhos uniformes tipicos da variedade.
Verduras proprias para o consumo devendo ser
frescas, abrigadas dos raios solares,
2 KG 850 apresentarem grau de desenvolvimento ideal
guanto ao tamanho, aroma, cor e sabor que sdo
proprios da variedade; estar livres de insetos e
doencas, assim como de seus danos. Isentas de
terra aderente, umidade anormal, odores e

sabores estranhos.

11
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COD ITEM: 18 000 981

TOMATE: Fruto procedente de planta sadia,
destinado ao consumo “in natura” ou como
ingrediente na culinaria, devendo estar fresco,

7000 ter atingido o grau ideal de tamanho, aroma,

cor e sabor préprios de cada variedade,
apresentar grau de maturacdo tal que lhe
permita suportar a manipulagdo, o transporte e
conservar as condi¢cbes adequadas para o
consumo mediato e imediato. Estar livre de

quaisquer lesGes de origem mecanica ou

23 KG . ~
causadas por insetos e doengas. Ndo conter

terra, sujidades, produtos quimicos e corpos
estranhos aderentes a superficie da casca,
aroma e sabor estranhos, estarem livres de
residuos de fertilizantes. Isento de parasitas e
larvas. Tamanho médio e uniforme. Ponto de
maturacdo e caracteristicas sanitdrias conforme
a LEGISLACAO VIGENTE

COD ITEM: 18 000 344

BISNAGA DE MEL SILVESTRE: bisnaga de mel
contendo 500 gramas cada. O produto devera estar de
acordo com a NTA 02 e 55, (decreto 12.846/78) e
resolugdo FNDE n°® 26 de 17/06/13. O produto néo
poderd apresentar substincias estranhas a sua
composicdo, nem ser acrescido de corantes,
aromatizantes, espessantes, conservantes e
edulcorantes de qualquer natureza. Caracteristicas:
90 aspecto, cor, cheiro e sabor caracteristicos.
24 Embalagem  Primaria:  bisnaga de  plastico
KG (ou 360 | (polipropileno) com tampa, pesando 500 gramas,
bisnagas contendo as informagdes de data da fabricacdo e/ou
de 500g) validade e lote de forma indelével (resolu¢do RDC n°
259 da vigilancia sanitaria), atender todas as
exigéncias apresentadas nas descri¢des, devera
também conter a composi¢do nutricional do produto.
Secundaria: contendo as informagdes de data da
fabricacdo e/ou validade e lote de forma indelével
(resolugdo RDC n° 259 da vigilancia sanitaria),
atender todas as exigéncias apresentadas nas

12
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descricdes, devera também conter a composicao
nutricional do produto.

COD ITEM: 18 003 001

MEL DE ABELHA SILVESTRE SACHE - O
produto devera estar de acordo com a NTA 02 e 55,
(decreto 12.846/78) e resolugdo FNDE n° 26 de
17/06/13. O produto ndo podera apresentar
substancias estranhas a sua composi¢do, nem ser
acrescido de corantes, aromatizantes, espessantes,

80 conservantes e edulcorantes de qualquer natureza.
Caracteristicas: aspecto, cor, cheiro e sabor
(ou caracteristicos. Embalagem Primaria: saché de

25 KG . ro
20.000 plastico, atdxico, transparente, contendo 4g cada.

Embalagem Secundaria: contendo as informagdes de
data da fabricagdo e/ou validade e lote de forma
indelével (resolugdo RDC n° 259 da vigilancia

sachés
de 4g)

sanitaria), atender todas as exigéncias apresentadas
nas descri¢des, deverd também conter a composicao
nutricional do produto.

COD ITEM: 18 000 401

O prazo de vigéncia da contratagdo ¢ de 12 (DOZE) meses, contados da assinatura do contrato.

Seguem em anexo as solicitagdes eletronicas.

2 — FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO (art. 6°,
Inciso XXIII, alinea “b” da Lei n° 14.133/2021).

A Fundamentagdo da Contratagdo encontra-se pormenorizada em Tdpico especifico do Estudo
Técnico Preliminar, anexo a este Termo de Referéncia.

A realizagdo do processo de licitacdo do objeto do presente contrato consiste na Aquisi¢do de

Copos ¢ Lacres que serdo utilizados para envase de agua do Poco do Balneario Municipal, para
distribuicdo nos eventos realizados pelos Departamentos da Prefeitura do Municipio de Guaira.

3 - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO
OBJETO (Art. 6% Inciso XXIII, alinea “c” da Lei 14.133/2021).

A descricdo da solugdo como um todo encontra-se pormenorizada em tdpico especifico do
Estudo Técnico Preliminar, anexo a este Termo de Referéncia.

13
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4 — REQUISITOS DA CONTRATACAO (Art. 6°, XXIII, alinea “d” da Lei 14.133/2021)
Os requisitos da Contratagdo encontram-se pormenorizada em tépico especifico do Estudo

Técnico Preliminar, anexo a este Termo de Referéncia.

A entrega devera ocorrer semanalmente e se necessario, mais de uma vez na semana.
O prazo podera ser prorrogado, a critério da Administracao.

A entrega dos itens devera ser feita toda ter¢a — feira no local indicado.
5 - OBRIGACOES DA CONTRATANTE

Exigir o cumprimento de todas as obrigagdes assumidas pela Contratada, de acordo com as
clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo do produto/servigo, por servidor especialmente
designado, encaminhando os apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

Notificar a Contratada por escrito da ocorréncia de eventuais imperfei¢des no produto/servigo,
fixando prazo para a sua corregao.

Pagar a Contratada o valor resultante do produto/servigo, no prazo e condigdes estabelecidas.

Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura fornecida pela
contratada, no que couber.

6 — OBRIGACOES DA CONTRATADA

Entregar o produto e executar o servico conforme especificagdes deste Termo de Referéncia e de
sua proposta, com a alocagdo dos empregados necessarios ao perfeito cumprimento das clausulas
contratuais, além de fornecer os materiais e equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, na
qualidade e quantidade especificadas neste Termo de Referéncia e em sua proposta.

Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no prazo fixado
pelo Gestor/Fiscal do contrato, os produtos e servigos efetuados em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecdes resultantes da execugdo ou dos materiais empregados.

Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execugdo do objeto, de acordo com os
artigos 14 ¢ 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990), ficando a Contratante
autorizada a descontar da garantia, caso exigido no edital, ou dos pagamentos devidos a Contratada, o
valor correspondente aos danos sofridos.

Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes assumidas,
todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas.

Utilizar empregados habilitados e com conhecimento basico do servigo a ser executado, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

Apresentar a Contratante, quando for o caso, a relagdo nominal dos empregados que adentrardo o
orgdo para a execugao do servigo.
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Responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias, tributrias e as
demais previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere responsabilidade a
Contratante.

Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da Administragao.

Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas, alertando-os a nao
executar atividades ndo abrangidas pelo contrato, devendo a Contratada relatar a Contratante toda e
qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de evitar desvio de fungao.

Relatar a Contratante toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da prestagdo de
Servigos.

Nao permitir a utilizagdo de qualquer trabalho do menor de dezesseis anos, exceto na condigao
de aprendiz para os maiores de quatorze anos; nem permitir a utilizacdo do trabalho do menor de dezoito
anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

Guardar sigilo sobre todas as informagdes obtidas em decorréncia do cumprimento do contrato.

Quando o projeto referir-se a obra imaterial de carater tecnologico, insuscetivel de privilégio, a
cessdo dos direitos incluira o fornecimento de todos os dados, documentos e elementos de informagio
pertinentes a tecnologia de concepg¢ao, desenvolvimento, fixacdo em suporte fisico de qualquer natureza e
aplicacdo da obra.

Assegurar a Contratante, o direito de propriedade intelectual dos produtos desenvolvidos,
inclusive sobre as eventuais adequacdes e atualizacdes que vierem a ser realizadas, logo apods o
recebimento de cada parcela, de forma permanente, permitindo a contratante distribuir, alterar e utilizar os
mesmos sem limitagdes.

Os direitos autorais da solugdo, do projeto, de suas especificagdes técnicas, das documentagdes
produzidas e congéneres, ¢ de todos os demais produtos gerados na execugdo do contrato, inclusive
aqueles produzidos por terceiros subcontratados, ficando proibida a sua utilizagdo sem que exista
autorizacdo expressa da Contratante, sob pena de multa, sem prejuizo das sangdes civis e penais cabiveis.

7 —MODELO DE GESTAO DO CONTRATO (Art. 6°, XXIII, alinea “f” da Lei 14.133/2021)

O futuro contrato terd como Gestor: Patricia de Andrade Ferrreira, Chefe de Planejamento e
Administragdo, Matricula 1769 e Fiscal: Cristiane Junqueira Prata, Chefe da Central de
Alimentagdo Escolar, Matricula: 3380

Contratante ¢ Contratado estabeleceram contato reciproco através de e-mail, telefone ou outro
meio possivel, oportunamente indicado, que tera validade para pratica de todos os atos durante a vigéncia
do Contrato;

A forma de afericdo/medicdo dos produtos/servigos para efeito de pagamento serd com base no

resultado do material aplicado, conforme cronograma de atividades apresentado pela CONTRATADA,
que sera atestado pelo Gestor /Fiscal Contratual;
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Havendo desconformidade do produto/servico com o cronograma, havera o redimensionamento
dos pagamentos, podendo, a critério da Administracdo ensejar penalidade 8 CONTRATADA nos termos
do art. 156 da Lei n® 14.133/21;

O ndo atendimento das metas, por infima ou pequena diferenca, em indicadores ndo relevantes
ou criticos, a critério da Administragdo, podera ser objeto apenas de notificagdo nas primeiras
ocorréncias, de modo a ndo comprometer a continuidade da contratagio;

Ainda caberd ao Gestor/Fiscal Contratual a avaliagdo da conformidade dos produtos/servigos
entregues com relacdo aos termos contratuais e com a proposta da contratada, com vistas ao recebimento
definitivo;

O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e
as normas da Lei n® 14.133/2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de sua inexecugdo total ou
parcial (Art 115, da Lei 14.133/2021).

Em caso de impedimento, ordem de paralisacdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de
execugdo sera prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais circunstancias
mediante simples apostila (Art 115, §5°, da Lei 14133/2021).

A execucao do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo fiscal de contrato, ou pelos
seus respectivos substitutos (Art 117, caput, da Lei 14133/2021).

O fiscal do contrato anotara em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas a execucdo do
contrato, determinando o que for necessario para a regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados
(Art 117, §1° da Lei 14133/2021).

O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a ado¢do das medidas
convenientes, a situacdo que demandar decisdo ou providéncia que ultrapasse sua competéncia ( Art 117,
§2°, da Lei 14.133/2021)

O contratado devera manter preposto aceito pela Administracdo no local da obra ou do servico
para representa-lo na execugdo do contrato (Art 118, da Lei 14.133/2021).

A indicacdo ou a manuten¢do do preposto da empresa poderd ser recusada pelo 6rgdo ou
entidade, desde que devidamente justificada, devendo a empresa designar outro para o exercicio da
atividade (IN 5, art 44, §1°).

O contratado sera obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, a sua expensas,
no total ou em parte, o objeto do contrato em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢des
resultantes de sua execug@o ou de materiais nela empregados (Art 119 da Lei 14.133/2021).

O contratado sera responsavel pelos danos causados diretamente a Administragdo ou a terceiros
em razao da execucdo do contrato, € ndo excluird nem reduzira essa responsabilidade a fiscaliza¢do ou o
acompanhamento pelo contratante (Art 120 da Lei 14.133/2021).

Somente o contratado serd responsavel pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execu¢do do contrato (Art. 121, da Lei 14.133/2021).

A inadimpléncia do contratado em relagdo aos encargos trabalhistas, fiscais e comerciais ndo

transferird & Administragdo a responsabilidade pelo seu pagamento ¢ ndo podera onerar o objeto do
contrato (Art. 121, §1°, da Lei 14.133/2021).
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As comunicagdes entre o o0rgdo ou entidade e a contratada devem ser realizadas por escrito
sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se, excepcionalmente, o uso de mensagem eletronica
para esse fim (IN 5/2017, art. 44, §2°)

O orgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adog@o de providéncias que
devam ser cumpridas de imediato (IN 5/2017, art. 44, §3°).

Antes do pagamento da nota fiscal ou da fatura, deverd ser consultada a situagdo fiscal da
contratada.

Serdo exigidos a Certiddao Negativa de Débito (CND) relativa a Créditos Tributarios Federais e a
Divida Ativa da Unido, o Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e a Certidao Negativa de Débitos
Trabalhistas (CNDT), caso esses documentos nao venham acompanhados da nota fiscal.

8 - MODELO DE EXECUCAO CONTRATUAL (Art. 6°, XXIII, alinea “e” da Lei 14.133/2021)

O acompanhamento ¢ a Gestdo/Fiscalizacdo dos servigos, consistem na verificacdo da
conformidade, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser exercidos por um ou
mais representantes da Contratante, especialmente designados, na forma do Art. 117 da Lei n° 14.133, de
1993

A verificagdo da adequacdo dos produtos/servigos devera ser realizada com base nos critérios
previstos neste Termo de Referéncia.

Durante a execug@o do objeto, o fiscal técnico devera monitorar constantemente o nivel de
qualidade dos servicos e produtos para evitar a sua degeneracdo, devendo intervir para requerer a
CONTRATADA a corregao das faltas, falhas e irregularidades constatada.

O fiscal técnico devera apresentar ao preposto da CONTRATADA a avaliacdo da execucao do
objeto ou, se for o caso, a avaliacdo de desempenho e qualidade da prestagdo dos servicos realizada.

A CONTRATADA podera apresentar justificativa para a prestagdo do servigo com menor nivel
de conformidade, que podera ser aceita pelo fiscal técnico, desde que comprovada a excepcionalidade da
ocorréncia, resultante exclusivamente de fatores imprevisiveis e alheios ao controle do prestador.

Na hipotese de comportamento continuo de desconformidade da prestagdo do servigo em relagdo
a qualidade exigida, bem como quando esta ultrapassar os niveis minimos toleraveis previsto nos
indicadores, além dos fatores redutores, deve ser aplicado as sangdoes a CONTRATADA de acordo com
as regras previstas no ato convocatorio.

O fiscal técnico podera realizar avaliacdo diérias, semanal ou mensal, desde que o periodo
escolhido seja suficiente para aferir o desempenho e qualidade da prestagao dos servigos.

O fiscal técnico, ao verificar que houve subdimensionamento da produtividade pactuada, sem
perda da qualidade na execu¢do do servigo, devera comunicar a autoridade responsavel para que esta
promova a adequagdo contratual & produtividade efetivamente realizada, respeitando-se os limites da
alterac@o dos valores contratuais previstos no Art. 125 da Lei 14.133 de 2021.

A conformidade do material a ser utilizado na execug@o dos servigos devera ser verificada
juntamente com o documento da CONTRATADA que contenha sua relagdo detalhada, de acordo com o
estabelecido neste Termo de Referéncia e na proposta, informando as respectivas quantidades e
especificagdes técnicas, tais como: marca, qualidade e forma de uso.
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O descumprimento total ou parcial das demais obrigagdes e responsabilidades assumidas pela
Contratada ensejard a aplicacdo de sangdes administrativas, previstas neste Termo de Referéncia e na
legislagdo vigente, podendo culminar na extingdo do contrato, conforme disposto no Art. 137 da Lei n°
14.133 de 2021.

A Gestor/Fiscalizagdo de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante de imperfei¢des
técnicas, vicios redibitorios, ou emprego de material inadequado ou de qualidade inferior e, na ocorréncia
desta, ndo implica em corresponsabilidade da Contratante ou de seus agentes e prepostos, de
conformidade com o Art. 120 da Lei n® 14.133, de 2021.

9 — DOS CRITERIOS DE AFERICAO E MEDICAO PARA FATURAMENTO (Art. 6°, XXIII,
alinea “g” da Lei 14.133/2021)

A fiscalizagdo técnica dos contratos avaliara constantemente a execu¢do do objeto, devendo
haver o redimensionamento no pagamento com base nos indicadores estabelecidos, sempre que a
CONTRATADA:

Nao produzir os resultados, deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida
as atividades contratadas, conforme cronograma; ou

Deixar de utilizar materiais ou recursos humanos exigidos para a execugdo do servico, ou utiliza-
los com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

A aferigdo da execugdo contratual para fins de pagamento considerara os seguintes critérios:
O equipamento devera estar em perfeito funcionamento.
O equipamento devera mostrar-se eficiente na realizagdo de seu objetivo/finalidade.

Nos termos do item 1, do Anexo VIII-A da Instrugao Normativa SEGES/MP n° 05, de 2017, sera
indicada a retencao ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada, sem prejuizo das
sancdes cabiveis, caso se constate que a Contratada:

Nao produziu os resultados acordados.

Deixou de executar as atividades contratadas, ou nao as executou com a qualidade minima
exigida.

Deixou de utilizar os materiais ¢ recursos humanos exigidos para a execu¢do do servigo, ou
utilizou-os com qualidade ou quantidade inferior & demandada.

10 - DO RECEBIMENTO

Os produtos/servigos serdo recebidos provisoriamente no prazo de 10 (dias) tuteis, contados da
finalizacdo dos servigos ou entrega dos produtos e apresentacdo da nota fiscal pela CONTRATADA, pelo
responsavel pelo acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, mediante termo detalhado, quando
verificado o cumprimento das exigéncias de carater técnico.

O CONTRATANTE realizara inspe¢@o minuciosa de todos os servigos executados, por meio de
profissionais técnicos competentes, acompanhados dos profissionais encarregados pelo servigo, com a
finalidade de verificar a adequag@o dos servigos e constatar ¢ relacionar os arremates, retoques e revisdes
finais que se fizerem necessarios.

Para efeito de recebimento provisério, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal técnico
do contrato ira apurar o resultado das avaliacdes da execug@o do objeto e, se for o caso, a andlise do
desempenho e qualidade da prestagdo dos servigos realizados em consondncia com os indicadores
previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a contratada, registrando
em relatorio a ser encaminhado ao gestor do contrato.

18



MUNICIPIO DE GUAIRA

DIRETORIA MUNICIPAL DA EDUCACAO
CENTRAL DE ALIMENTACAO, AV: 11, 670, Centro. Cep 14790-000,
tel :(17) 3331-7980 e-mail: guairacentral@gmail.com

O CONTRATADO fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes
da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizagdo ndo atestar a ultima e/ou inica medigdo de
servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no
Recebimento Provisorio.

O recebimento provisorio também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdo de todos os testes
de campo ¢ a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

No prazo supracitado para o recebimento provisorio, cada fiscal ou a equipe de fiscalizagdao
devera claborar Relatério Circunstanciado em consonadncia com suas atribui¢des, ¢ encaminha-lo ao
gestor do contrato.

Quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o relatorio circunstanciado devera
conter o registro, a analise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execugdo do contrato, em relagdo a
fiscalizagdo técnica ¢ administrativa e demais documentos que julgar necessarios, devendo encaminha-los
ao gestor do contrato para recebimento definitivo.

Os produtos e servigos poderdo ser rejeitados, quando em desacordo com as especificagdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo
fixado pelo Gestor/Fiscal do contrato, as custas da Contratada, sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

Os produtos e servigos serdo recebidos definitivamente no prazo de 15 dias contados do
recebimento provisorio, por servidor o comissdo designada pela autoridade competente, apds a
verificagdo da qualidade e quantidade do servigo e consequente aceitagdo mediante termo detalhado,
obedecendo as seguintes diretrizes: realizar a analise dos relatorios e de toda a documentacao apresentada
pela fiscalizacdo e, caso haja irregularidades que impegam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar
as clausulas contratuais pertinentes, solicitando 8 CONTRATADA, por escrito, as respectivas correc¢oes;
Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados, com base nos
relatorios e documentagdes apresentadas; e Comunicar & empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura,
com valor exato dimensionado pela fiscalizacdo, com base no Instrumento de Medi¢ao de Resultado
(IMR), ou instrumento substituto.

O recebimento provisoério ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e pela
seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucdo do contrato.
11 - DO PAGAMENTO

O pagamento ocorrera em 20 (vinte) dias apos o recebimento no setor contabil da Nota Fiscal e
Empenho assinados pelo gestor do contrato.

Todo dia 1° de cada mé&s a CONTRATADA devera emitir Nota Fiscal acompanhado de relatdrio
dos quantitativos de equipamentos/servigcos adquiridos no més anterior.

12 - SANCOES ADMINISTRATIVAS
Para os fins previstos no Art. 162 da Lei 14.133/21, fica estipulado o percentual de 0,5% (cinco
décimos por cento) sobre o valor total da contratagdo, a titulo de multa de mora por dia, em caso de atraso

injustificado na entrega da apdlice de seguro, até o limite de 30 (trinta) dias de atraso, podendo ser
considerado como inexecugdo total do objeto a partir deste prazo.
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Em caso de inexecugdo total ou parcial do objeto desta licitagdo, em razdo do descumprimento
de qualquer das condi¢cdes avengadas, a empresa vencedora ficard sujeita as seguintes penalidades, a
critério da Administrag¢do, nos termos do Art. 156 da Lei 14.133/21:

I - adverténcia;

II - multa;

IIT - impedimento de licitar e contratar;

IV - declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

As sangdes previstas nos incisos I, III e IV do Art. 156 da Lei 14.133/21 poderao ser aplicadas
juntamente com a do inciso II do mesmo artigo.

O valor da multa aplicada, apds regular processo administrativo, serd descontado dos
pagamentos devidos pela Administragdo, ou cobrado judicialmente a critério da Administragao.

A critério da autoridade competente, com fundamento nos principios da Proporcionalidade e
Razoabilidade, as penalidades poderdo ser relevadas ou atenuadas, em razdo de circunstancias
fundamentadas em fatos comprovados, desde que formulada por escrito, no prazo maximo de 5 (cinco)
dias uteis, contados da data em que for oficiada a pretensdo, no sentido de aplicagdo de pena.

13 - FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR (Art. 6°, XXIII, alinea “h” da
Lei 14.133/2021)

O fornecedor sera selecionado por meio dos critérios adotados pelo Departamento de Compras,
por meio do procedimento e modalidade adequados ao caso concreto.

As exigéncias de habilitacdo juridica, fiscal, social e trabalhista sdo as usuais para a generalidade
dos objetos.

Previamente a celebracdo do contrato, a Administragdo verificarda o eventual descumprimento
das condi¢Oes para contratagdo, especialmente quanto a existéncia de sangdo que a impega, mediante a
consulta a cadastros informativos oficiais.

E dever do fornecedor manter atualizada a respectiva documentagio de habilitagio constante do
edital, ou encaminhar, quando solicitado pela Administragdo, a respectiva documentagao atualizada.

Nao serao aceitos documentos de habilitagdo com indicacdo de CNPJ/CPF diferentes, salvo
aqueles legalmente permitidos.

14 - ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO

A estimativa de pregos encontra-se pormenorizada em topico especifico dos Estudos Técnicos
Preliminares, anexo a este Termo de Referéncia.

15 - ADEQUACAO ORCAMENTARIA

As despesas decorrentes da presente contratagdo correrdo a conta de recursos especificos
consignados no Or¢amento do Municipio de Guaira.
Dotagdo Or¢amentaria:
12 362 0027 2049 0000 Merenda Escolar Ensino Médio
12 367 0027 2100 0000 Merenda Escolar Ed. Especial — Recursos do FNDE
12 361 0027 2047 0000 Merenda Escolar Ensino Fundamental — Recursos do FNDE
12 365 0027 2056 0000 Merenda Escolar Pré Escola — Recursos do FNDE
12 365 0027 2052 0000 Merenda Escolar Creches — Recursos do FNDE

Guaira-SP, 02 de abril de 2024.
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Cristiane Junqueira Prata
Chefe da Central de Alimentacdao e Merenda Escolar
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